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Á>mtno\gėOm\do`pmėnĂ`ib\b`ėÝėqjnė^ÏoÄnė_\inėg\ė
préparation de cet événement, nous sommes à votre 
disposition pour vous conseiller, nous sommes des 

spécialistes  du mariage et nous avons sélectionnés nos 
partenaires pour leur professionnalisme et leur qualités 
cph\di`n'ėiĂcÄndo`uėk\nėÝėijpnėkjn`mėqjnėlp`nodjin'ėė

pour vous aider à faire de ce jour un des plus beaux de 
qjom`ėqd`'ėlp`ė^`ėnjdoėqjom`ėh\md\b`ėlpĂdgėi`ėm`nn`h]g`ė

à aucun autre, chaque couple a son histoire, ses envies, 
n`nėbjÔon'ė^`ėlpdė^jhko`ėkjpmėijpnė^Ă`noėlpĂ\pėhjh`ioė
de nous dire au revoir, vos yeux pétillent autant que 

g`nėiÏom`nėg`ėejpmė_`ėijom`ėh\md\b`úė 
 
 

Ornella  et Christophe  
 



 
Enfants  de 0 à 6 ans gratuits 

Enfants de 7 a 12 ans demi tarif  
Nous pourrions vous proposer tellement de menus 
diff®rentsé nous   en avons  sélectionnés quelques 

uns mais nous sommes à votre disposition  pour 
élaborer tout autre type de menu. 

Tout est préparé dans nos laboratoires de façon 
artisanale, avec des produits frais, ce qui nous permet 

de r®aliser tout type de plats é 
Service en fonction des heures maximum de la salle 

Décoration tissus des buffets, décoration florale sur 
table, nappes blanches tissus 

 



Apéritif Saucette 12 ē par  personne  
 

 
 

Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé  
 

Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 
 

Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de 
l®gumes, noix de st jacques, bïuf piquant, antipastisé 

Á   
Anchoiade, tapenade légumes croquants et pain grillé  

 
 

 le tarif comprend la livraison sur plateaux jetables ou consignés  
ne comprend pas  la vaisselle, le nappage, le service   

tarif sur demande  
  

 



Apéritif Les Encanaux 19 ē par personne 
Ricard, 51, whisky, martini blanc et rouge, vodka,  muscat, punch, ou sangria, 

vins cuits, rosé pamplemousse  
 

Coca -cola, coca cola zero, jus de fruits, sodas, sirops é 
 

Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé  
 

Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 
 

Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de légumes, 
noix de st jacques, bïuf piquant, antipastisé 

 
Anchoiade, tapenade légumes croquants et pain grillé  

 
Ateliers plancha : cocktail de saucisses, calamars à la romaine, accras de 

morueé 
 

 Le tarif comprend le service, nappes de buffet, verres apéritifs  
 



Menu livraison simple buffet  Bassan  29ē par personne 
Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé 

Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 
Anchoiade, tapenade et ses légumes croquants et croutons 

*** 
Salade Italienne  Mesclum, jambon cru, tomates, mozzarella, olives, tomates séchées, copeaux de 

parmesan 
Taboulé à la menthe fraîche 

Petits farcis de légumes aux herbes de Provence courgettes, champignons tomates 

Salade niçoise  Riz, tomates, haricots verts, thon, mais, pommes de terres, olives, oignons 

Plateau du terroir  Rosette de Lyon ,Jambon  cuit au torchon, Mortadelle pistachée, Terrine 
campagnarde supérieure 

R¹ti de bïuf fa­on carpaccio ail fines herbes citron huile dõolives 

Filets de rougets ¨ lõescab¯che carottes, tomates, oignons, fenouil, balsamique vin blanc 

Sauces mayonnaise, tartare, cocktail, curry, safrané 

Plateau de fromages affinés 
Pains serviettes et pains fantaisies 

Pièce montée  2 choux par personne ou Entremet  formes et parfums aux choix 

  
  

Á le tarif comprend la livraison sur plateaux jetables ou consignés et ne comprend pas  la vaisselle, le 
nappage, le service  tarif sur demande 

  

 



Menu buffet service  sainte baume 38 ē par personne 
Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé 

Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 
Anchoiade, tapenade et ses légumes croquants et croutons 

Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de légumes, noix de st jacques, 
bïuf piquant, antipastisé 

*** 
Salade Grecque concombres, poivrons, oignons, fêta, olives, herbes de Provence 

Salade Périgourdine  mesclum, tomates, gesiers, magrets de canard, oranges, amandes effilées 
Petits farcis de légumes aux herbes de Provence courgettes, champignons tomates 

Feuilles de vignes farcies 
Plateau du terroir  Rosette de Lyon, Jambon  cuit au torchon, Mortadelle pistachée, Terrine 

campagnarde supérieure 
R¹ti de bïuf fa­on carpaccio ail fines herbes citron huile dõolives 

Filets de rougets ¨ lõescab¯che carottes, tomates, oignons, fenouil, balsamique vin blanc 
Sauces mayonnaise, tartare, cocktail, curry, safranéhuile dõolive, balsamique 

Plateau de fromages affinés 
Pains serviettes et pains fantaisies 

Gâteaux de soirées et macarons  3 par personne 
Pièce montée  2 choux par personne ou Entremet  formes et parfums aux choix 

  
le tarif comprend la vaisselle, le nappage, le service   
et ne comprend pas les chaises tables  et boissons  

 



Menu sainte victoire 49 ē personne buffet  
Ricard, 51, whisky, Martini blanc et rouge, vodka,  muscat, punch, ou sangria, vins cuits, rosé 

pamplemousse  
Coca -cola, coca cola zero, jus de fruits, sodas, sirops é 

Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé  
Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 
Anchoiade, tapenade et ses légumes croquants et croutons 

Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de l®gumes, noix de st jacques, bïuf 
piquant, antipastisé 

Ateliers plancha : cocktail de saucisses, calamars ¨ la romaine, accras de morueé.  
*** 

Salade Périgourdine  mesclum, tomates, gesiers, magrets de canard, oranges, amandes effilées 
Melons ¨ lõitalienne melon et jambon cru  

Petits farcis de légumes aux herbes de Provence courgettes, champignons tomates  
Feuilles de vignes farcies  

Plateau du terroir  Rosette de Lyon Jambon  cuit au torchon, Mortadelle pistachée, Terrine 
campagnarde supérieure 

R¹ti de bïuf fa­on carpaccio ail fines herbes citron huile dõolives  Bouquet de crevettes enfum®es et 
ses avocats 

Sauces mayonnaise, tartare, cocktail, curry, safranéhuile dõolive, balsamique 
*** 

Plateau de fromages affinés, Pains serviettes et pains fantaisies  
Corbeille de fruits frais de saison  

Gâteaux de soirées et macarons  3 par personne, café 
Pièce montée  2 choux par personne ou Entremet  formes et parfums aux choix  

 le tarif comprend la vaisselle, le nappage, le service   
et ne comprend pas les chaises tables vin champagne eau 

 



Menu garlaban 65 ē personne buffet tout comprit  
Ricard, 51, whisky, Martini blanc et rouge, vodka,  muscat, punch, ou sangria, vins cuits, rosé pamplemousse  

Coca -cola, coca cola zero, jus de fruits, sodas, sirops é 
Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé  Pizzas fromage, anchois, cr¯me fra´che, olives kemia, 

bonbons 
Anchoiade, tapenade dõolives, de courgettes, et dõaubergines l®gumes croquants, croutons 

Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de l®gumes, noix de st jacques, bïuf piquant, 
antipastisé 

Ateliers plancha : cocktail de saucisses, calamars ¨ la romaine, accras de morueé.  
Salade de riz safrané aux fruits de mer ,   Poulet en poivronnade  

Melons ¨ lõItalienne melons et jambon cru ,   Figues fra´ches farcies ¨ la mousse de foie gras 
Salade Périgourdine  mesclum, tomates, gesiers, magrets de canard, oranges, amandes effilées 

Petits farcis de légumes aux herbes de Provence courgettes, champignons tomates  
Plateau du terroir  Rosette de Lyon Jambon  cuit au torchon, Terrine campagnarde supérieure 

Rôti de bïuf fa­on carpaccio ail fines herbes citron huile dõolives     
Saumon fumé en marinade du monde,   

Bouquet de crevettes enfumées et ses avocats  
Terrines dõ®crevisses et noix de saint jacques  

*** 
Plateau de fromages affinés  

Pains serviettes et pains fantaisies  
*** 

Corbeilles  de fruits frais de saison 
Gâteaux de soirées et macarons  3 par personne  

Pièce montée  2 choux par personne ou Entremet  formes et parfums aux choix  
*** 

Eaux plates et gazeuses 
Vin rouge et rosé  à discretion côteaux dõAix Bailly de Suffren  , café, infusions 

Champagne brut 1 bouteille pour 4 pers 
 

 le tarif comprend  la vaisselle, le nappage, le service  et ne comprend pas les chaises tables 
 



Menu Regain 75ē par personne buffet plat chaud 
Á Ricard, 51, whisky, Martini blanc et rouge, vodka,  muscat, punch, ou sangria, vins cuits, rosé pamplemousse  

Á Coca -cola, coca cola zero, jus de fruits, sodas, sirops é 

Á Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé  

Á Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 

Á Anchoiade, tapenade dõolives, de courgettes, et dõaubergines  et ses l®gumes croquants et croutons 

Á Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de l®gumes, noix de st jacques, bïuf piquant, antipastisé 

Á Ateliers plancha : cocktail de saucisses, calamars à la romaine, accras de morueé. Melons ¨ lõItalienne melons et jambon cru  

Á Figues fraîches farcies à la mousse de foie gras 

Á Salade Périgourdine  mesclum, tomates, gesiers, magrets de canard, oranges, amandes effilées 

Á Petits farcis de légumes aux herbes de Provence courgettes, champignons tomates  

Á Plateau du terroir  Rosette de Lyon Jambon  cuit au torchon, Mortadelle pistachée, Terrine campagnarde supérieure 

Á Saumon fumé en marinade du monde  

Á Bouquet de crevettes enfumées et ses avocats   

*** 

Á Tatin  dõagneau au pastis   l®gumes croquants, gratin dauphinois 

Á Ou Filet dõespadon marinade ¨ lõhuile dõolives riz aux 3 parfums, l®gumes croquants 

Á Ou cïur de rumsteack sauce foie gras poelée de champignons, polenta   

Á Plateau de fromages affinés  

Á Pains serviettes et pains fantaisies 

*** 

Á Corbeilles  de fruits frais de saison 

Á Gâteaux de soirées et macarons  3 par personne  

Á Pièce montée  2 choux par personne ou Entremet  formes et parfums aux choix  

*** 

Á Eaux plates et gazeuses,  

Á vin rouge et rosé  à discrétion côteaux dõAix Bailly de Suffren , café, infusions 

Á Champagne 1 bouteille pour 4 pers 

Á   

Á  le tarif comprend la vaisselle, le nappage, le service et ne comprend pas les chaises tables 

 



Menu Taoume 80ē personne servi à table  
 

Á Ricard, 51, whisky, Martini blanc et rouge, vodka,  muscat, punch, ou sangria, vins cuits, rosé pamplemousse  

Á Coca -cola, coca cola zero, jus de fruits, sodas, sirops é 

Á Feuilletés apéritif franckfurt, figatelli, chorizo, saumon, anchoisé  

Á Pizzas fromage, anchois, crème fraîche, olives kemia, bonbons 

Á Anchoiade, tapenade dõolives, de courgettes, et dõaubergines  et ses l®gumes croquants et croutons 

Á Le tour du monde en petites verrines  Tartare de saumon, mousses de l®gumes, noix de st jacques, bïuf piquant, antipastisé 

Á Ateliers plancha : cocktail de saucisses, calamars à la romaine, accras de morueé. Fricass®e de volailles laqu®e aux ®pices, legumes 
croquants   

Á Ou Tartare de saumon et noix de saint jacques au citron vert  

Á Ou Salade terre et mer mesclum, écrevisses, tomates, légumes croquants, foie gras, figues,  

*** 

Á Pav® de saumon clout® au roquefort et noix sifflets de poireaux ¨ lõ®tuv®e  

Á Ou Filet de bïuf sauce aux morilles, gratin dauphinois, l®gumes croquants 

Á Ou Tatin  dõagneau au pastis,  l®gumes croquants, gratin dauphinois 

*** 
Á Assiette de fromages affinés  

Á Pains serviettes et pains fantaisies  

Á Mini brochettes de fruits frais de saison  

Á Gâteaux de soirées verrines sucrées et macarons  3 par personne  

Á Pièce montée  2 choux par personne ou Entremet  formes et parfums aux choix  

*** 

Á Eaux plates et gazeuses, vin rouge et rosé  à discrétion  

Á côteaux dõAix Bailly de Suffren , café, infusions 

Á Champagne brut 1 bouteille pour 4 pers 

  

Á  le tarif comprend la vaisselle, le nappage, le service  et ne comprend pas les chaises tables 
 

 



Suppléments 
Á Vin rouge et rosé à discretion 

Á 3Ώ par personne 

Á Champagne brut Louis Raymond mis en ble par Piper-Heidsieck    

Á 30 Ώ la bouteille 75cl 

Á Gateaux de soirées et macarons 3 pieces par personne  

Á 3Ώ par personne  

Á Foie gras poêlé sur pains fantaisies 

Á 3Ώ par personne Atelier de cuisine moléculaire sur devis  

Á Stand barbe à papa 

Á 1Ώ par personne  

Á Mini brochettes de poissons, crevettes, poulet  

Á 2Ώ par personne 

Á Crèpes salées et sucrées  

Á 3Ώ par personne  

Á Sushi  

Á 3Ώ par personne 

Á Tables chaises matériel sur devis  

Á Serveurs  a disposition sur devis  



ω-Crystal traiteur  {ΩŜƴƎŀƎŜ à assurer un service traiteur comprenant le service, le dressage et décoration selon le thème choisi des buffets, les 

nappes de tables blanches en tissus et serviettes en  tycel (en tissus avec supplément 1e/ pers) un centre de tables en fleurs fraîches sur chaque 
table, les couverts et verres de qualité.  

ω-[ΩŀǇŞǊƛǘƛŦ  Şǘŀƴǘ  ǎŜǊǾƛ Ł ǾƻƭƻƴǘŞ όǳƴƛǉǳŜƳŜƴǘ ǇŜƴŘŀƴǘ ƭŀ ŘǳǊŞŜ ŘŜ ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦύΣ ƭŜ Ǿƛƴ  Ł ŘƛǎŎǊŞǘƛƻƴ όǇŜƴŘŀƴǘ ƭŀ ŘǳǊŞŜ Řǳ ǊŜǇas  ƧǳǎǉǳΩŁ ƭŀ ǇƛŝŎŜ 
montée),  le champagne (1 bouteille pour 4 pers) au moment de la pièce montée, nous ne laissons aucune bouteille entamée ou pleine a la fin 
de la prestation. 
ω-Un rendez vous 10 jours avant votre réception permettra de fixer le nombre définitif de personnes, de régler le solde restant du, et finaliser 
votre réception dans les moindres détails   
ω-En cas de demande de dégustation, nous vous proposons de vous livrer votre menu pour 6 personnes, 1 bouteille de vin rouge, 1 bouteille de 
vin rosé, 1 bouteille de champagne, à votre domicile pour un montant forfaitaire de 150 euros  ( date fixée par Crystal traiteur). 

ω- Crystal traiteur  Ŝǎǘ ŀǎǎǳǊŞŜ Řŀƴǎ ƭŀ ŎŀŘǊŜ ŘŜ ǎŜǎ ǇǊŜǎǘŀǘƛƻƴǎ ǇƻǳǊ ǎƻƴ ǇŜǊǎƻƴƴŜƭΣ Ƴŀƛǎ ƴΩŜǎǘ Ŝƴ ŀǳŎǳƴ Ŏŀǎ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜǎ ŘƻƳƳŀƎŜǎ  ŎŀǳǎŞǎ 

ǇŀǊ Ǿƻǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎΣ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘŜ ōǊƛǎ ŘŜ ƳŀǘŞǊƛŜƭ ƭŜ ŎƭƛŜƴǘ ǎΩŜƴƎŀƎŜ Ł ǊŜƳōƻǳǊǎŜǊ ǎŜƭƻƴ ƭŜ ǇǊƛȄ Řǳ ƳŀǊŎƘŞΣ ǎǳǊ ǇǊŞǎŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ facture. 

ω- Crystal traiteur  5ŞŎƭƛƴŜ ǘƻǳǘŜ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŞ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘΩŀōǳǎ ŘΩŀƭŎƻƻƭ ŘŜ ƭŀ ǇŀǊǘ ŘΩǳƴ ŘŜ Ǿƻǎ ŎƻƴǾƛǾŜǎΣ ǉǳŜƭƭŜǎ ǉǳΩŜƴ ǎƻƛŜƴǘ ƭŜǎ ŎƻƴǎŞǉǳŜƴŎŜǎΣ ƴous 

Ǿƻǳǎ ŎƻƴǎŜƛƭƭƻƴǎ ŘŜ ƴŜ Ǉŀǎ ŦŀƛǊŜ ŎƻƴŘǳƛǊŜ ŘŜǎ ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ Ŝƴ Şǘŀǘ ŘΩŞōǊƛŞǘŞΦ 

ω-si vous souhaitez fournir votre champagne, ou votre vin aucun droit de bouchon ne sera demandé. 

ω- Crystal traiteur  Ne serait être tenue de responsable de la mise à disposition tardive ou dans des conditions non respectées, de la salle de 

réception, ou du mauvais fonctionnement des chambres froides, ou autre matériel, si du matériel de substitution devait être loué, le client 
ǎΩŜƴƎŀƎŜ Ł ǊŞƎƭŜǊ ƭŜ ŎƻǶǘ ŘŜ ŎŜǘǘŜ ƭƻŎŀǘƛƻƴ ǎŀƴǎ ǇƻǳǊ ŀǳǘŀƴǘ ǇǊŞǘŜƴŘǊŜ Ł ŘƛǎŎǳǎǎƛƻƴ ŀǳǇǊŝǎ ŘŜ /ǊȅǎǘŀƭΦ 

ω-En cas de location de tables, chaises, vaisselle, couverts, verres, chambre froide, un supplément sera appliqué (à déterminer auprès de notre 
loueur) 
ω-bƻǎ ǎŜǊǾŜǳǊǎ ǇǊƻŦŜǎǎƛƻƴƴŜƭǎ Ŝƴ ǘŜƴǳŜ ƴƻƛǊŜ Ŝǘ ŎǊŀǾŀǘŜΣ ǎƻƴǘ ŀǳ ƴƻƳōǊŜ ŘΩǳƴ ǎŜǊǾŜǳǊ ǇƻǳǊ ол ǇŜǊǎƻƴƴŜǎ Ŝƴ ƳƻȅŜƴƴŜΣ Ǉƭǳǎ ǳƴ Ƴŀƞǘre ŘΩƘƾǘŜƭΣ ƛƭǎ 
sont compris dans le tarif,   

ω9ƴ Ŏŀǎ ŘŜ ŘŞǇŀǎǎŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩƘƻǊŀƛǊŜ ŦƛȄŞ ǇŀǊ ƭŜ ƭƻǳŜǳǊ ŘŜ ǎŀƭƭŜΣ Crystal traiteur  ne serait être tenu responsable. 

ω-Decline toute responsabilité en cas de consommation des restes du buffet, à partir du moment ou le buffet est levé de la salle (ou le lendemain 
en cas de mise en barquette fournies par les clients), en effet la chaîne du froid est brisée dès sa sortie des chambres froides, et selon la loi la 
consommation doit ǎΩŜŦŦŜŎǘǳŜǊ dans les deux heures. 
ω-Décline toute responsabilité en cas de tout évènement indépendant de notre volonté, qui empêcherait le bon déroulement de votre réception 
(grève, catastrophe naturelle, accident, épidémieΧύ 
ω-bŜ ŦŜǊŀ ŀǳŎǳƴ ǊŜƳōƻǳǊǎŜƳŜƴǘ ŘŜ ƭΩŀŎƻƳǇǘŜ ǾŜǊǎŞ Ł ƭŀ ǎƛƎƴŀǘǳǊŜ Řǳ ǇǊŞǎŜƴǘ ŎƻƴǘǊŀǘΣ Ŝƴ Ŏŀǎ ŘŜ ŘŞǎƛǎǘŜƳŜƴǘ ǇƻǳǊ ǉǳŜƭǉǳŜ Ǌŀƛǎƻƴ ǉue ce soit. 

ω-Si la date de la réception devait être déplacée pour quelque raison que ce soit, ce ne serait possible que sur autorisation expresse de Crystal 
traiteur   

ω-En cas de non paiement dans les 48heures suivant la prestation, les sommes dues porteront de plein droit un intérêt de retard de deux  fois le 
taux légal en vigueur 

ω- Les conditions de ce contrat sont acceptées par tous nos clients sans exceptions, ni réserves. En cas de litige quelconque, seul le tribunal de 

Marseille sera compétent.      Crystal Traiteur  






















